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03. Flujos y principales aspectos a evaluar

04. Criterios terceros paises

05. Control Lm en RTE y casos reales

Maxima participacion
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© Can Stock Photo - ¢sp3574779
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PREPARACION
PREVIA

ESQUEMA BASICO AUDITORIA SGSE
CONTROL OFICIAL (CCAA) ‘ INFORME SGSE ASPECTOS REVISADOS PT

REUNION DE CIERRE

DITORIA DQGUMENTAL

Principales documentos
sistema autocontrol para
verificar requerimientos PT

AUDITORIA EN PLANTA
Principales operativos a
realizar en matadero y salas

de despiece. Vinculacion

\:riterios normativos PT /
4—#

REUNION APERTURA
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PROCESO DE EVALUACION

ENTENDER LA PLANTA/PROCESO
procedimientos que aplica

8-

Identificar en que procedimientos van a
encajar los requerimientos PT
(empresas referenciaran SAE, pero eso

‘| no es suficiente. Es requerido verificarlas |

partes del sistema que auditan los PT:
APPCC/PNCH/Analiticas etc.. )

-

Preguntas generan respuestas. Las
respuestas tienen que generar ofras
preguntas. Los hallazgos determinan los
aspectos en los que hay que reforzar la
evaluacion.

PREGUNTA — REPUESTA - EVIDENCIA
— SIN EVIDENCIA  NO HAY
CONFORMIDAD

Para evaluar tengo que conocer norma UE y PT
(necesito documentacién de apoyo)

o

Identificar el problema:

¥ Estructural/instalaciones PT

-» No-dispone--de -procedimientos -autocontrol--para-|

cumplir requisitos PT
» Dispone de procedimiento pero esta mal disefiado
» Dispone de un procedimiento bien disefiado pero
no esta implementado
» Laimplementacion no es correcta

REGLAS El procedimiento escrito y la implementacion
deben ser coincidentes. ElI cumplimiento de los
requisitos de PT tienen que estar basados en
resultados repetitivos (sin estos resultados no hay
evidencia y por lo tanto, NO HAY CONFORMIDAD)

.

¢En que area de revision o parte del
informe detallo la evaluacién?
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GUIAS PCH Y APPCC — SECTOR CARNICO

Q. O, O. 0


https://www.boe.es/diario_boe/txt.php?id=BOE-A-2014-6435
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/HTML/?uri=CELEX:02005R2073-20200308
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/HTML/?uri=CELEX:02004R0853-20230215
https://acsa.gencat.cat/ca/seguretat_alimentaria/exportacio-i-importacio-daliments/exportacio-daliments-i-animals/fitxes-de-requisits-especifics-de-paisos-tercers-/
https://www.sanidad.gob.es/areas/sanidadExterior/exportacion/operadores/informacionEspecifica/home.htm
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02. CONCEPTOS

Preparados de carne

Productos carnicos

RTE - PLC

Tripa tratada
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wice  02. CONCEPTOS

Agente — Proceso antimicrobiano

Tratamiento de letalidad

Entorno procesamiento postletal FCS, NFCS

RTE expuesto

Tratamiento postletal
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02. CONCEPTOS

Lineas RTE

Lotes potencialmente implicados

Independencia microbioldgica

Validacion
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Serosa —_— .’." -‘_s.
v
Muscle Layers —-...‘i 4
i .
(L ‘
Submucosq ——» )
.'\ v
Mucosa '-‘;:r} i
: *’\ -~ -7 ® v

RW

Mucosal removal: scraped

CcP

"Tripa fresca — Tripa natural”

ceme e ACTIVIDADES QUE INTERVIENEN

PP (ST)

Tripa tratada:
- Salada
- Calentada
- Secada

FOOD CODE 2021:

(4) Natural casing: Natural casing refers to products manufactured | by salting

(curing in brine) and processing livestock intestines, such as pork or lamb

intestines, etc., such that they can contain meat or processed meat products.
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Lreme owme ACTIVIDADES QUE INTERVIENEN

POLIGON INDUSTRIAL
| 3. | 10.082248 | O s S A e MALLOLES CARRER SANT | vic | BARCELONA |m| 120722011 |
[ _ ' | LLORENC DESMUNTSN | _ e
Clean

casing without mucosa
and without salt

10.17463/2 COMERCIAL PRODUCTOS

PORCINGS SECUNDARIOS, S.A. Zaragoza/ZUERA CS, RW, Cp, PP ST
COMERCIAL PRODUCTOS POLIGONO EL CAMPILLO, o
21 | 10474832 | pog o e RS 2 A e ZUERA zracoza CPEPP(ST]% 5 100772008

N
p—

Clean casing without mucosa and without salt

Clean casing without mucosa and heated or dried

Clean casing without mucosa and salted

V)
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Fermentacion
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08. FLUJO SIMPLIFICADO COCIDOS

* Entender control y validacion de
procesos térmicos

Importancia del cierre de envases
(conservas)
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https://youtu.be/sJLRYralwJ0?t=90
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i 09. OTRAS FASES IMPORTANTES

¢éSi nos encontramos en un establecimiento que
deshuesa y lonchea jamdn ibérico y advertimos que
para Corea tiene un PCC (HPP) que no tiene para mismo
producto cuando lo exporta a México? ¢ Qué preguntas
realizaria al establecimiento? ¢ Qué documentos
analizaria? ¢ A que conclusiones llegaria? ¢Qué
trasladaria a la empresa?
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#2%%  10. RESUMEN CRITERIOS TERCEROS PAISES

* MP, PP(ST), ST

* Toda la cadena (en nuestro ambito)

* Productos y etiquetas registrados
[incidencias recurrentes — no coincidencia]

\A_ Importancia etiquetado y envasado /



https://www.sanidad.gob.es/areas/sanidadExterior/exportacion/operadores/informacionEspecifica/docs/Brasil_ProcedEspecifico_nov22.pdf
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/HTML/?uri=CELEX:02004R0853-20230215
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228 10, RESUMEN CRITERIOS TERCEROS PAISES

‘ RANCE
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» Categorias de Listeria --- Retencion

1
* 2A
* 2B

* Residuos en productos carnicos

Uso de aditivos como

Sin tratamiento

Categoria RTE antI;?:rI::[:;nns Postistal Tratamiento postietal
Categoria 1 MO Mensual Cada & semanas
Categorfa 1 Sl Cada & semanas Bimensual

Categoria 24 NO Bimensual Trimestral

Categoria 24 Sl Trimestral Semestral

Categoria 2B MA Semestral Anual
Tabla 1



https://www.sanidad.gob.es/areas/sanidadExterior/exportacion/operadores/informacionEspecifica/canada.htm
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/HTML/?uri=CELEX:02004R0853-20230215
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https://www.sanidad.gob.es/areas/sanidadExterior/exportacion/controlOficial/paisesTerceros/docs/muestreooficialCanada29092020.pdf
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/HTML/?uri=CELEX:02004R0853-20230215
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10. RESUMEN CRITERIOS TERCEROS PAISES

\

Corea del Sur

e 152C
* Testigos detectores de metales

e Zona exclusiva en camara

Actividades, Lm y segregacion

N



https://www.sanidad.gob.es/areas/sanidadExterior/exportacion/operadores/informacionEspecifica/docs/Corea_Proced_abril22.pdf
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/HTML/?uri=CELEX:02004R0853-20230215
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https://www.sanidad.gob.es/areas/sanidadExterior/exportacion/operadores/informacionEspecifica/china.htm
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/HTML/?uri=CELEX:02004R0853-20230215
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https://www.sanidad.gob.es/areas/sanidadExterior/exportacion/operadores/informacionEspecifica/docs/JaponProcedEspecificosept2022.pdf
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/HTML/?uri=CELEX:02004R0853-20230215
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 Nitritos

Enterobacteriaceae Inferior a 10.000 ufc/g
E. coli Inferior a 100 ufc/g
Bacillus cereus Inferior a 200 ufc/g
Clostridium perfringens Inferior a 100 ufc/g

Staphylococcus aureus coagulasa positivo

Inferior a 100 ufc/g

Salmonella spp

Ausencia en 25 g

Listeria monocytogenes

Ausencia en 25 g



https://www.sanidad.gob.es/areas/sanidadExterior/exportacion/operadores/informacionEspecifica/singapur.htm
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/HTML/?uri=CELEX:02004R0853-20230215
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10. RESUMEN CRITERIOS TERCEROS PAISES

» 52C

* Requisitos etiquetado

-

-

* Requisitos equivalentes

-
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https://www.sanidad.gob.es/areas/sanidadExterior/exportacion/operadores/informacionEspecifica/docs/proced_Sudafrica.pdf
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/HTML/?uri=CELEX:02004R0853-20230215
https://www.sanidad.gob.es/areas/sanidadExterior/exportacion/operadores/informacionEspecifica/malasia.htm
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/HTML/?uri=CELEX:02004R0853-20230215
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11. LISTERIA MONOCYTOGENES

PAISES DE TOLERANCIA CERO A LISTERIA MONOCYTOGENES

Brasil,

, Corea del Sur,

Meéxico, China, Japén, Malasia,

Singapur y Sudafrica

m EEUU, ARGENTINA
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11. LISTERIA MONOCYTOGENES

ACTUACIONES ANTE UN POSITIVO

Y
J\

Y

J\

Conceptos

Y

J\.

Y
J\

Requisitos

Y

J\

Comunicacion del resultado insatisfactorio

Identificacion lotes positivos y potencialmente positivos en

stock y transito
Recall/retirada de los no independientes
microbioldgicamente
Restriccion procesado entorno RTE
Investigacion causa raiz
1. Metodologia reconocida
2. Muestreo
Limpieza de choque
Verificacion tras limpieza de choque
Acciones para evitar la recurrencia
Muestreo de verificacidn tras acciones para evitar la
recurrencia
. Acciones sobre el producto positivo y/o potencialmente
implicado.


https://www.sanidad.gob.es/areas/sanidadExterior/exportacion/controlOficial/paisesTerceros/docs/ProgramaRTE_2022_rev5_31102022.pdf
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/HTML/?uri=CELEX:02004R0853-20230215
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