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Andlisis peligros

Incluir los de razonable probabilidad de aparicidn

*+ Aquel para el que el establecimiento estableceria
controles porque ha o hay

una razonable
que estd siendo
procesado, si no se aplican dichos controles

¢Cudles? Hay que considerar los antecedentes
(historico, controles oficiales, los prevalentes
segun el producto - informes de bases de datos-
bibliografia y reglamentarios)
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Uso y consumidores previstos del
producto terminado. ¢En que parte? Incluido en el

preliminar del andlisis de peligros, en la descripcidn
del producto (fichas técnicas) El uso esperado
puede tener implicaciones en el etiquetado

Safe Handling Instructions

This product was prepared from inspected and passed meat and’
or poultry. Some food products may contain bacteria that could
cause iliness if the product is mishandled or cooked improperty.
For your protection, follow these safe handling instructions.

Keep refrigerated or frozen.
Thaw in refrigeralon or mecrowave,

e

Keep raw meat arsd pouliry separate from oiher foods.
Wash working surfaces {including cutting boards),
. utensils, and hands after towching rany meal or poultry

s —
—— Cook thoroughiy.

el Keep hot foods hol. Refrigerate leftovers

—

= immedialely or discard
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Plan APPCC

Todos los establecimientos deben desarrollar un
plan APPCC que cubra sus productos siempre que el
andlisis de peligros revele que existe 1 o mads
peligros en la categoria de proceso.

cQué implica esto?

Si los peligros no son de probable aparicién por las
medidas de control de los programas de requisitos
previos la Inspeccion debe verificar que los
resultados no cuestionan las decisiones del andlisis
de peligros (Directiva 5000.1).
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Categorias de proceso HACCP

canales; frescas no picadas; picados, preparados de
carne y CSM; tratados por calor comercialmente
estériles; no tratados por calor e. en el estante;
tratados por calor e. en el estante; totalmente
cocinados no e. en el estante; tratados por calor
pero no totalmente cocinados y no e. en el estante;
con inhibidores secundarios no e. en el estante

No peligros microbioldgicos si cumplen requisitos
318 CFR respecto a los procesos (comercialmente
estériles) (417.2. b) (3)




Categorias de proceso carnes

sacrificio (canales)

carne fresca no picados

(cualquier corte o pieza mientras no

esté picada, podria estar adobada)

carne picada

(burger meat, salchichas frescas)

APPCC 417 CFR
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Un dnico Plan APPCC puede incluir multiples

productos en una categoria de proceso si los

peligros, los PCC, y los procedimientos son
siempre que cualquier caracteristica que

sea especifica de un producto esté detallada en el
plan y se cumpla en la practica ( )

No es posible agrupar en un plan productos
pertenecientes a distintas categorias de proceso

7




APPCC 417 CFR

La comunicacion de la categoria de proceso es un
requerimiento que el FSIS solicita en la
actualizacién anual de las listas y asimismo, es un
aspecto que se tiene que comunicar en los
certificados de exportacion. FSIS realiza los

controles a la importacion (andlisis de riesgo y
norma aplicable)

Revisar nota informativa CEXGAN
Nota Informacion Adicional Certificado 17.03.2015

Jamoén curado- no tratado térmicamente estable en el estante/ RTE
dried meat/ ham-sliced o ham - not sliced (categoria de proceso,

categoria de producto y grupo de producto)
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417 .2 c) Contenido Plan APPCC

Enumerar

_os peligros
_os PCC - PCCbl

_imites criticos - (no valores objetivos - nunca rangos -
valor maximo o minimo o cualidad)

Procedimientos monitorizacion o de control
Procedimientos de verificacion (417.4)

Acciones correctoras (formalmente 4 partes 417.3 a)
Registros (417.5)
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417 .2 c) Contenido Plan APPCC

Este punto normativo para documentar los
incumplimientos DE DISENO

> Peligros, PCC, limites criticos y monitorizacion,
ACCIONES CORRECTORAS VERIFICACION

> Diferencia de los requisitos de implementacidn
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417.2 d) Firmar y fechar el plan APPCC

Compromiso de aplicacion por
establecimiento

Aceptacion inicial

Cualquier modificacion

Al menos cada afo, (requisito de reevaluacion
417 .4)
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417.3 Acciones correctoras

Las ante superacion del

— ~

limite critico 4 partes- 417.3 a) é'/

d identificar y eliminar causa desviacidn
d PCC bajo control después de la medida tomada
[ Establece medida preventiva evitar recurrencia

0 Se asegura que no se expide hingin producto
adulterado

d Importante reflejo en el cuadro de gestion y en el
formato de registro de la accién correctora
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417.3 b) Desviacion no cubierta.
Accion correctora con 4 partes
[ segregar y retener el producto afectado hasta que:

O se revise si el producto afectado es aceptable

O se asegure que no se expide ningun producto nocivo
o adulterado

d determinar si procede incorporar la desviacion o el
peligro imprevisto al APPCC por persona formada
417.7 (reevaluacion)

417.3 c) Todas las acciones correctoras deben
tener registro que cumpla con lo establecido 417.5
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417 .4 Validacion, verificacién y reevaluacion

417 .4 (a) (1) Validacion inicial. r’i-!:ggngP;)
X4\ 2

icof e
Tras el disefo del plan la empresa debe > <<

realizar acciones para determinar que el plan se cumple.
Durante este periodo debe comprobar la adecuacién de
los PCC, los limites de control, los procedimientos de
control, mantenimiento de registros y acciones
correctoras (resultados repetitivos). El punto de
partida puede ser la bibliografia pero luego se debe
documentar los datos que sustentan la validacion.
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Minimo

calibracion equipos de medicion (PCC)

S = beodc
R o} |
@

observacion directa de la monitorizacion

(frecuencia) y de las acciones correctoras (no
sujeto a frecuencia)

| &
revision de los registros (frecuencia) P
(Revision de la 5000.1) .49 K‘ﬁﬁ ,,
A AT S WSS

verificacidon analitica producto
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417 .4 (a) (3) Reevaluacion

cada aio y siempre que Se produzcan cambios en
formulacidn de producto, proceso, etc...

417. 4. (b) Reevaluacidn del andlisis de peligros

Aquellos que no tienen desarrollado los principios
HACCP porque no encontraron 1 o mds peligros.
Tienen que reevaluar el andlisis de peligros siempre
que se produzca un cambio (materias primas,
formulacidn, sistema de proceso etc..) y cuando
aparezca un peligro que habia determinado poco
probable
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Registros 417.5
417.5 (a) (1) Andlisis de peligros
(a) (2) documentacion de apoyo
Plan APPCC escrito (toma de decisiones para la

seleccion de los PCC, limites criticos vy
documentacion de apoyo que

para los  procedimientos de
monitorizacion y verificacion  (Documentacion de
apoyo bibliografia, = documentos cientificos,
documentos de la agencia del FSIS, eftc..)
demuestra que son aplicables a sus procesos

. Ny |
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Registros que se generan en la aplicacion del Plan
deben cumplir requisitos especificos (fecha, hora
registra suceso, valores reales observados, cédigo
de producto, nombre o identidad o lote de
produccion, firma o iniciales de quien hace la
entrada)

417.5 (3)(c) Revision de pre-envio (revision que se
han cumplido limites criticos y la correcta
disposicion del producto) Alguien formado en
APPCC o el responsable del establecimiento y que
no ha intervenido en la elaboracion registros

18
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417.5 (3) (d) Registros informaticos

Aceptable siempre que se apliquen

los controles necesarios para 7
asegurar la integridad de los datos y las firmas

417.5 (3) (e) Conservacion de los registros

1 aflo sacrificio y refrigerados ’

2 afos congelados
0 conservas

417.5 (3) (f) Disposicion inspeccion oficial
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Sistema APPCC inadecuado (417.6)

No cumple requisitos de la parte 417

No se aplica como esta descrito

No aplica las acciones correctoras conforme a la
parte 417.3

No se cumplimentan y mantienen los registros
conforme a la parte 417.5

Se producen o se envian productos adulterado o
contaminado
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VERIFICACION OFICIAL DEL
METODOLOGIA

Hazard
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Critical

Control
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CODIGS ISP 06D01
SPS
REGLAMENTOS PERTINENTES: 4185.1 hasta 216.6
416.1 Informacion general
416.2 Terrenos e instalaciones del establecimiento
Temrencs ¥ manejo de plagas
Construcsian del establecimiento
lHuminacion
Yentilacién
Instalaciones sanitarias
Eliminacian de aguas resicuales
Suministro de agua y reulilizacion de agua,
hielo ¥ soluciones
h) Vestidores, bafios ¥ sanitarios
4186.3 Equipo y utensilios
a) construidos para facilitar su impieza
b) accesibilidad para inspeccionarios
c) receptaculos para almacenar material
incomibla
416.4 Operaciones sanilarias
a) Sanitizacion y limpieza de superficies que
entran en contactc con alimentos
b} Sanitizacion ¥ limpieza de superficies que na
entran en contacto con alimentos
=3 Compuestos para limpieza y productos de
sanitizacitn
d) Sanitizacion operativa
416.5 Higiene de empleados
a} Limpieza personal
b} Vestimenta del empieado
c} Enfermedades del empleada
416.6 Colocacién de etiquetas en equipo, cuartos v
compartimentos

PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTANDAR DE
SANITIZACION
CODIGOS ISP O1B01/02 y Q1C01/02
SsSOP
REGLAMENTOS PERTINENTES. 416.11 hasta 416.17
418.11 Informacién general
416.12 Desarrolic de los SSOP
a) describen todos los procedimientos
b) estan fiimados y fechados
[} procedimisnios pre-operativos
d) frecuencia para cada protcedimiento y persona
responsable
Implementacion de los SSOP
Hevar a cabo la pre-operacicn
llevar a cabo todos los demas procedimientos
la planta monitorea la implementacion de los
procedimientos SSOP
416.14 Evaluar rutinariamente el mantenimiento de los
SSOP
416.15 Medidas correctivas
a) Fevar & cabo medidas correctivas
b) las medidas habran de inciuir
1) eliminacidn de productos
contaminados
2) rastitucidn de las condiciones
sanitarias
3} evitar que vuelvan a ocurrir
416.16 Reguisitos de registros
a) registros diarios regqueridos, persona
responsable, fechados y irmados con las
iniciales
b) Los registros en computadora son aceptables
c) Ubicacidn y conservacién de las registros qua
se llevan
416.17 Verificacién de la Agencia
Revisar los SSOP
Revisar Ics regtstros diarios

DIRECTIVA 5000.1 CFR

CODIGOS ISP Todos los nimerss de la actividad 03

REGLAMENTOS PERTINENTES: 417 hasta 417.8
417.1 Definiciones
definiciones de los términos utilizados en el programa HACCP
417.2 Andlisis de riesgos y Plan HACCP
a) Anglisis de riesgos
1) tiene que realizarse, riesgo para {a inocuidad alimentaria con
mayores posibilidades de occurrir
2) diagrama de flujo estipulado
3} posibitidad de riesgo para alimentos
b)) Plan HACCP
1) desarrollar e implementar para cada proceso/producto, segun
carresponda
2) requiditos para un plan HACCP anico
3} requisitos para productos procesados
t@rmicamente/comerciaimente estériles
c) Contendo del Plan HACCP
1} lista de riesgos para la inocuidad alimentaria
2) Lista de Puntos Criticos de Control
3) Lista de Limites Critices
4) Lista de procedimientos y frecuencia
5) Medidas carrectivas
) sistema de mantenimierto de registros
7) lista de procedimientos de verificacion/frecuencia
d) Firnar y fechar el plan HACCP
1} firmado y fechado por !a persona responsable
2} firmar y fechar la frecuencia
e) No desarrollar e implementar el plan HACCP
417.3 Medidas correctivas
a) describe la medida después de la desviacion
1) e identifica ¥ elimina la causa
2) el CCF estd bajo control
3) Evita la recurrencia
4) Ningan producto adulterado se embarca
desviacidn no cubisra
1) separar, retenar el producto
2} llevar a cabo la revisién
3} madidas para asegurar que no s¢ embargue el producto
4}y Reevaluacion del plan HACCP
<} Documentar medidas correctivas
417.4 Validacién, Verificacion, Reevaluacidn
a) cada establecimiento debera validar el{los) plan(es) HACCP
1} validacidn inlcial
2} validacion en cursc para incluir Ia calibracion de
instrumentos, observacidn directa, etc.
3} reevaluacion, por lo manos cada afio o, cuando se hace un
cambio, reevaluacién del analisis de riesgos
417.% Registros
a) el estabiecimiento debera mantener:
1) andlisis de riesgos por escrito
2} plan HACCP por escrito
3) revisiones de CCP. temperaturas, medidas correctivas, etc.
b) anotados al momento del acontecimienta
c} revisar antes del embarque
d) registros en computadora
€) onservacion de registros
) revision oficiat
417.6 Sistema HACCP inadecuado
3 el plan ne cumple con los requisitos
las 1zreas HACC no fuercn realizadas
no hay medidas carrectivas
no hay registros
e} se embarcéd preducte adulterado
417.7 Capacitacion
a) requisitos individuales/funcion
b) capacitacién requerida
417.8 Verificacidon de la agencia

-
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¢ Como verificar y supervisar el plan APPCC?

Inspectores de establecimiento Directiva 5000.1

Procedimiento de inspeccion establecimientos
autorizados

Disefio 03 A 01 ( cotejo bdsico)

Implementacion

Procedimiento APPCC 01

Procedimiento APPCC 02 TR E“’;;“E;Ej’;'c;; -

Procedimiento de revision pre-envio

|
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Cotejo bdsico
1 anual por categoria de proceso

motivados por 417.4 (reevaluacion procedimiento
APPCC)

Cuestionario con 4 blogues diferenciados:

1. Andlisis de peligros y desarrollo del plan APPCC
2. Contenido del plan APPCC

3. Elaboracion de registros

4. Firmay fecha




oo,
62995000,
3 G %
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Cotejo basico APPCC - D ool

‘ LISTA DE VERIFICACION DE CUMPLIMIENTO BASICO - SISTEMAS HACCP

NOMERE DEL ESTABLECIMENTO ESTABLECIMIENTO No. PROCESO

No es necesario

FECHA DE TWPLEVENTACION ‘ 'NUEVO PRODUCTO l FECHA DE REEVALUACION (Anuak Verfique Gicamenta fechay fima)
in i [ itos en fa Directiva 5000.1 de FSIS, Parte Dos, Pémafo 1.8

Utilice esta list

El
REQUISITO v

establecer indicador - e
QUAESTOR - sale el RD-

SE TIPIFICAN EN EL

INFORME ANUAL e

0] 4
logrado que o lleven a cabo por su cuenta), o

No identi i 0 e de aplicar a esos riesgos de inocuided

El anaiisis de fiesgo no
flujo de producto en el

Elanalisis de resgo no identfca el uso que se prefende dar a, nilos consuridores de, ef producto tarminado,

‘DESARROLLO INICIAL DEL PLAN (§ 417200, 6 417.3)(2h y G4174 (akT)

Elanéliss de

§ 417.200)(1). (§ 304.3(), 06 35:‘22 (e}

como era la intencién.

Los regstros el establecimento o ncuyen
i o

e la accion

¢!
correciva es la adecuada para alcanzar el control en el CCP.

ANALISIS SUBSIGUIENTE Y DESARROLLO DEL PLAN

1. ANALISIS DE RIESGO Y DESARROLLO DEL PLAN HACCP

No tenia un plan HACCP

COMO Incumplimientos

bdsicos)
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Procedimiento APPCC 01 Seleccionar 1 PCC
5 requerimientos de control:

monitorizacion, verificacion, registros, acciones
correctoras y reevaluacion (preferentemente los 3
primeros puesto no hay que presuponer que se han
dado condiciones para analizar los 2 requerimientos
ultimos)

2 componentes de inspeccion: observacion directa,
verificacion de registros

Determinar cumplimiento




uspa, F3IS
Food Safety Systems Assessment Correlation

PROCEDIMIENTO HACCP 01 - METODOLOGIA

1. Saeleccions 2. Saeleccione 3. Determine «_ Werifique
al ‘azar 1 uno o mas cual de los ese raquisito

requearimisnta CCPs para componentes : para ese
gue va 3 werificar wa a llewvar a cCCP
werificar : cabo

pensamiento ldgico para
llegar a una conclusidn
sana y sustentable

Recolects informacidn a
base de hacer preguntas

I

-

Ewvallie la informacian

L

Deterrmine el cumplimisnto
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Procedimiento APPCC 02
Ante incumplimiento en el procedimiento APPCC 01

Verificar todos los requisitos aplicables en todos
los PCCs para una produccion especifica (lote/s

definidos por el operador que requiere ser revisado
- puede ser la produccion del dia, lo producido
entre determinados momentos o por partidas)

La aplicacion de este procedimiento puede requerir
la retencion de producto




UsDe, FSIS
Food Safety Systems Assessment Correlation

PROCEDIMIENTO HACCP 02 - METODOLOGILA

1. Wweaerifigque todos los 2. Weaerifique que == llevd a cabo
requerimientos en todaos los la revisién pre-embargue
SO Ps para una produccion

especifica

Hias
ETH e

g S

IUse un procesco de
pensamiento logico para
lHegar a una conclusion

szna ¥y sustentable

Recolecte informacicn a
base de hacer preguntas

1

Evalue la informacion

4

‘Determine el cumplimi=snto
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Procedimiento revision de preenvio

Obligacion de la empresa (417.5)

"Andlogo a un procedimiento APPCC 02" mediante el
componente de revision de registros

Comprobar que la empresa ha revisado los registros
asociados a la elaboracion del producto (cumplido
los limites criticos y ha existido una adecuada
disposicion del producto en el caso de acciones
correctoras) Debe ser realizada por una persona
que no cumplimentd los registros, formada en
APPCC o la persona con autoridad del
establecimiento.




Procedimientos de inspeccion EEUU

Frecuencia

Procedimiento de inspeccion preferente
(actividad de
observacion directa de la monitorizacion).

Establecimientos sin protocolo de segregacion

1 semanal APPCCO1 evaluando un requerimiento
distinto y APPCCO2 siempre ante incumplimiento

Establecimientos con protocolo de segregacion

1 mensual APPCCO1 evaluando un requerimiento
distinto y APPCCO2 siempre ante incumplimiento




1.cPuede tener una empresa productos de

distintas categorias de proceso en un Plan
APPCC?

2.¢Cuando puedo agrupar varios productos en
un plan APPCC?

3.¢El que no conste la firma de la persona con
autoridad del establecimiento es
incumplimiento. Debe constar la aceptacion
inicial?




4 ¢Cuales son las actividades minimas en la
verificacion de los procedimientos APPCC?

5.¢Si no estdan las 4 partes de la accion
correctora en el cuadro de gestion hay
incumplimiento? ¢Qué punto normativo?

6.¢cSi en la monitorizacion del PCC
comprobamos que la empresa registra OK
que requisito normativo se incumple?

59




7.¢Qué procedimientos de inspeccion debe
aplicar un inspector?

8. ¢Cudles son los requerimientos de control a
analizar en el procedimiento APPCC 01?

9.¢Cuando debo aplicar el procedimiento
APPCC 0O2?

10. ¢Qué es la revision de preenvio y que
debo comprobar?




