EXPORTACION A ISRAEL

INFORMACION ESPECIFICA - PROCEDIMIENTO DE AUTORIZACION DE
ESTABLECIMIENTOS PARA LA EXPORTACION DE CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS DE BOVINO, OVINO, CAPRINO Y AVES DESTINADOS AL CONSUMO
HUMANO

La informacion recogida en esta Nota Informativa es complementaria a lo descrito en
el “Procedimiento de solicitud de inclusion en listas de establecimientos autorizados
para exp?rtar productos de origen animal destinados al consumo humano a terceros
paises”,

Introduccion:

Para poder realizar exportaciones de carne y productos de vacuno, ovino, caprino y aves a
Israel, los establecimientos carnicos espanoles deben estar especificamente autorizados por
los servicios veterinarios del Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural del Estado de Israel.

Dichas autoridades sanitarias han delegado en las autoridades competentes espanolas la
potestad para autorizacion de establecimientos interesados en exportar estos productos a su
pais.

Conforme a lo anterior, los establecimientos interesados en ser autorizados para este
mercado deberan cursar su solicitud segun lo establecido en el “Procedimiento de solicitud
de inclusién en listas de establecimientos autorizados para exportar productos de origen
animal destinados al consumo humano” (publicado en CEXGAN), teniendo en cuenta,
asimismo, la informacién especifica recogida en esta nota informativa.

Ambito de aplicacion

- Este regqistro es para la exportacion de los establecimientos que elaboren o
manipulen carne de vacuno, ovino, caprino o de aves de corral.

- Este Registro afecta a las actividades de:

Matadero (SH)

Sala de Despiece (CP)
Almacén Frigorifico (CS)
Industria Céarnica (PP)

Centro de Re-envasado (RW)

O O O O O

- El registro implica a establecimientos que manipulen y procesen carnes que se
hayan obtenido por sacrificio ritual religioso kosher. Las categorias de producto que
podran ser registradas en la lista de exportacién seran las siguientes, y las cuales
deben ser indicadas en el momento de realizar la solicitud:

o SM: Carne salada
o SO: Visceras saladas

! hitp://www.mapama.gob.es/es/ganaderia/temas/comercio-exterior-ganadero/comercio-exterior-ganadero-import-
export-/establecimientos autorizados.aspx




o NSM: carne no salada
o NSO: Visceras no saladas
o NKO: Visceras no Kosher

- Si bien la normativa sanitaria israeli no excluye especificamente a los
establecimientos que trabajan con productos de la especie porcina, estos deberan
poder demostrar que sus lineas de trabajo estan completamente separadas con el fin
de evitar toda contaminacién cruzada, pues podrian ser rechazados por las
autoridades religiosas hebreas.

Criterios aplicables para la autorizacion

Los establecimientos, para ser autorizados, deberan:

Cumplir la normativa de la Unién Europea en materia de salud publica y sanidad animal.

Cumplir con los requisitos sanitarios especificos de lIsrael que se recogen en los
siguientes documentos (disponibles en la web de CEXGAN)

o Requisitos y procedimientos para la aprobacién de mataderos, salas de despiece e
instalaciones de frio para la exportacién de carne y subproductos a Israel (Imp. Meat
1/95).

Dispone de la informacién mas relevante para el cumplimiento de los requisitos de las
instalaciones de salado y del proceso kosher.

o Requisitos de Israel para los establecimientos de exportaciéon de productos de origen
animal rumiantes.

Dispone de los requisitos mas relevantes en relacion al desarrollo e implementacion
del sistema de autocontrol: SPS, PNCH/SSOP, APPCC, sacrificio kosher, trazabilidad
y etiquetado)

o Requisitos de Israel para la aprobacién de mataderos de ave.

Dispone de los requisitos mas significativos que exigen las autoridades israelies para
la autorizacion de este tipo de establecimientos: PNCH/SSOP, GMP, condiciones del
agua, APPCC, trazabilidad, reduccién de patégenos, bienestar animal, requisitos
kosher, etc.

En la préactica el cumplimiento de estos requisitos sanitarios requiere:

Disponer de un Plan de Analisis de Peligros y Puntos de Control Critico validado, que
cumpla con los requisitos adicionales en relacion a documentacion de apoyo,
monitorizacién, acciones correctoras, verificacion y requerimientos de revisién de pre-
envio, cuya implementacion haya sido auditada por las autoridades de control oficial.

Disponer, aplicar y mantener un Plan Normalizado de Control Regular de la Higiene
(PNCH/SSOP)?, que cumpla con los requerimientos especificos establecidos por las
autoridades de Israel.

Disponer de programas escritos con registros que evidencien el mantenimiento de los
requisitos SPS establecidos en la normativa de Israel.Disponer de un programa analitico
de reduccién de patdégenos analogo a los programas de muestreo que el establecimiento
dispone e implementa para cumplir con el Reglamento (CE) N° 2073/2005. Asi como, en
el caso de carne de vacuno, el programa de muestreo incluird Escherichia coli productora
de shigatoxina (STEC) cepas 026, 045, 0103, O111, O121, O145 y O157, con una

2 PNCH que recoge los principios del “Documento de directrices de cumplimiento del PNCH”
http://www.mscbs.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/directrices PNCH.pdf




frecuencia minima anual para establecimientos autorizados que no exporten y una
frecuencia vinculada al volumen de exportacién, que podra reducirse al obtenerse
resultados satisfactorios.

- Disponer de un programa especifico que recoja los controles y registros para cumplir con
los requerimientos de bienestar animal durante la descarga, alojamiento y conduccién,
asi como los especificos acordes a las exigencias del sacrificio ritual kosher (sujecion y
sangrado), y la verificacion de indicadores y acciones a adoptar en funcion de los
indicadores de bienestar animal empleados.

- Haber implementado y documentado las necesarias medidas de bienestar animal
acordes a las exigencias del sacrificio ritual kosher. Al respecto seran de aplicacion las
directrices del IVSAH de Israel® y el procedimiento para la aplicacion de las directrices del
IVSAH desarrollado por el MSCBS que recoge los criterios para que estas actuaciones
sean también conformes con el Reglamento (CE) 1099/2009'. Al respecto, en este
procedimiento se establecen 2 condiciones:

o Los animales no podran ser liberados del equipo de sujecion hasta comprobar
que no presentan ningun signo de consciencia o sensibilidad. Podra utilizarse
un método de aturdido autorizado tras el corte, para acelerar la pérdida de
conciencia y la consiguiente liberacién del box, siempre que no implique la
desclasificacién como carne kosher.

o En el caso de la especie ovina no podran ser sacrificados los animales en el
restrainer se requerira la dotaciéon de box de sacrificio ritual.

- Disponer de un sistema de trazabilidad que permita identificar y segregar las partidas
destinadas a este pais.

Con la realizacion al menos de un ejercicio de trazabilidad anual y de un ejercicio de
retirada de mercado.

- En caso de realizar salado kosher de las carnes o visceras, los requerimientos deben ser
cubiertos por los procedimientos APPCC, PNCH/SSOP vy los principios SPS.

- El informe vinculante establecido en el articulo 11 de RD 993/2014 se emitira tras visita
de evaluacién de técnicos del Ministerio de Sanidad Consumo y Bienestar Social
(MSCBS) (aplicable a carnes de bovino, ovino y caprino)

En la aplicacion de CEXGAN hay informacién adicional sobre los requisitos y procedimientos
para la aprobacién de mataderos e industrias carnicas, asi como directrices del IVSAH para
el sacrificio humanitario kosher y el procedimiento para verificar estas directrices del
sacrificio humanitario elaborado por el MSCBS.

Otra informacion de interés

Carne v visceras saladas kosher (bovino, ovino y caprino)

En el caso que se vayan a solicitar carne y/o visceras saladas kosher, la empresa remitira a
la Subdirecciébn General de Sanidad Exterior una memoria que incluya la siguiente
informacién:

* Planos con el disefio propuesto de las dependencias (secciones y equipos)

® DIRECTRICES IVSAH
http://www.mscbs.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/IVSAH_Sacrificio Kosher.pdf
*Procedimiento para verificar DIRECTRICES IVSAH
http://www.mscbs.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/IsraelDirectrices06-2019.pdf




* Volumen diario de carne/visceras a salar
» Fuentes del agua refrigerada. Sistema empleado para el enfriamiento del agua

+ Capacidad de los estanques de inmersién (cumplimiento de los requisitos de volumen y
de ingreso del agua)

+ Capacidad de los estanques de lavado (cumplimiento de los requisitos volumen y de
ingreso del agua)

» Diagrama de flujo detallado del proceso
» Breve descripcion de los controles a realizar en el proceso de salado

Esta informacién se remitira en formato electrénico al buzén
cuestionariosexportacion@mscbs.es. En el asunto se debera indicar el n? de solicitud que le
ha promocionado la aplicacién de CEXGAN (L****), nombre de la empresa (razén social y
RGSEAA) vy el pais para el que se solicita la inclusién en listas (Israel).Tras la revision
documental por parte de la SG de Sanidad Exterior, se comunicara a la empresa que se
puede proceder a la construccion de la linea. A la finalizacion de la construccién, los
Servicios Veterinarios Oficiales de la Comunidad Auténoma remitirdn informe comunicando
que las instalaciones se han completado conforme a la memoria. Tras este informe
preliminar se llevara a cabo la visita de técnicos del MSCBS para verificar el cumplimiento
de los requisitos de lIsrael.

En base a los resultados de la visita se emitira el pertinente informe de propuesta de
inclusion que sera remitido al MAPA conforme al articulo 11 del R.D. 993/2013

Movimientos de mercancias kosher entre establecimientos

Los movimientos de mercancias kosher que se realicen entre establecimientos autorizados
para la exportacién a lIsrael, requeriran una certificacion sanitaria de transito que sera
emitida por los Servicios Veterinarios Oficiales de salud publica autonémicos.

Certificado de exportacion

La mercancia debe ir amparada por el correspondiente certificado sanitario de exportacion
(ASE) disponible en la aplicacion CEXGAN que debera ser solicitado a los Servicios de
Inspeccién de Sanidad Animal dependientes del MAPA.

Difusion de Listas de autorizados:

La lista de establecimientos autorizados para la exportacion de carne y productos carnicos
de vacuno, ovino, caprino y aves a lIsrael estara disponible en la web de CEXGAN.

Ampliacion de actividad:

Los establecimientos que estén ya autorizados para exportar a Israel y pretendan ampliar
las actividades de la industria o los productos a exportar deberan tramitar su solicitud de
autorizacion siguiendo este mismo procedimiento.

La ampliacion de actividad se hara efectiva cuando el MAPA remita a la empresa la
correspondiente resolucion, conforme al articulo 11 del RD 993/2014.

No pudiendo exportarse producto elaborado con fecha anterior a la mencionada en la
resolucion.

Exportacién a los Territorios Palestinos:

La exportacion a Palestina se realizard cumpliendo con todos los requisitos aplicables a la
exportacion a Israel, tanto en las condiciones de autorizacién de los establecimientos
elaboradores, como en las condiciones que ha de cumplir cada partida exportada
(certificado de exportacion).



No obstante a lo anterior, los envios destinados a este territorio se exceptuan de cumplir
cualquier requisito relacionado con los aspectos kosher, tanto del sacrificio ritual religioso,
como en el salado de las carnes kosher.

Actualizado a 25 de Junio de 2019



